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KONSPEKT LEKCJI – język angielski zawodowy 

 

 

Temat: Dialogues in the restaurant – dialogi w restauracji. 

 

Klasa: II  

 

Cele lekcji: 

1. Utrwalenie zwrotów z zakresu kelner - klient zakładu gastronomicznego. 

2. Kształtowanie umiejętności odgrywania dialogów.  

3. Powiększenie zasobu słownictwa z zakresu nazewnictwa potraw. 

 

Ćwiczone umiejętności: mówienie, słownictwo 

Metody pracy: aktywizujące (burza mózgów) 

Formy pracy: praca w parach (podział losowy) 

Pomoce dydaktyczne: komputer, rzutnik, słowniki 

 

 

Lp. Przebieg lekcji Uwagi 

1. Przywitanie z uczniami, sprawdzenie obecności. 

 

 

2. Nauczyciel zapisuje na tablicy temat, przedstawia 

uczniom cele lekcji. W ramach rozgrzewki językowej 

uczniowie zapisują na tablicy oraz w zeszytach 

wyrazy/zwroty kojarzące się im z lokalem 

gastronomicznym. Na zakończenie nauczyciel 

dopisuje kilka nowych wyrazów – uczniowie odgadują 

ich znaczenie (kalambury). 

 

Uczestniczą wszyscy uczniowie. 

3. Nauczyciel odtwarza przykładowy dialog w restauracji 

(film), następnie wraz z uczniami analizuje jego 

elementy. Zadaniem uczniów jest odegranie dialogu w 

restauracji (zamawianie potraw). Ochotnicy prezentują 

swoje dialogi na forum klasy.  

 

 

Uczniowie mają 10 minut na 

wykonanie zadania, pracują w 

parach (podział losowy). 

Uczniowie mogą korzystać ze 

słowników. 

Nauczyciel ocenia prace 

ochotników. 

4. W końcowej części lekcji nauczyciel oraz uczniowie 

podsumowują zajęcia. Uczniowie zapisują na 

karteczkach co zapamiętali z lekcji.  

Nauczyciel zbiera karteczki, po 

zajęciach analizuje odpowiedzi 

uczniów. 

5. Zadaniem domowym uczniów jest napisanie dialogu 

klient - kelner dotyczącego wybranego przez uczniów 

problemu z zamówieniem, np. pomyłka kelnera, zbyt 

długi czas oczekiwania itp. 

Na następnej lekcji nauczyciel 

sprawdza dialogi wybranym 

uczniom. 

 

   


